
Retrouver toute l'actualité du BISTROT RACINES

@bistrotracines_chartres

Audrey, Charlotte, Marion, Emma, Ainhoa,  Mathieu, Robin, Thomas, George, Axel, Jérémy, Thomas, Lubin,

et Benoit vous souhaitent un  « Bon appétit ! » 

« Par passion du bon, du beau et de l’authentique »  
Toutes nos viandes et nos légumes sont d'origine française, 100% de nos plats sont cuisinés ici

Nos valeurs : Travailler avec des maraîchers et des éleveurs locaux engagés de qualité.

Nous prêtons attention aux allergies de notre clientèle, les informations à déclaration obligatoire sont
disponibles sur simple demande auprès du personnel.

Le lieu d’aisance se trouve en sous-sol sur votre gauche. 



EDEN - 12€
Gin infusé au Romarin, Jus d’Ananas, Liqueur de Chambord, Eau Tonique parfumée au
Concombre 
Rosemary infused Gin, Pineapple Juice, Chambord, Cucumber Tonic

ODE AU FUJIAN - 12€ - POSSIBILITÉ SANS ALCOOL 8€
Whisky, Thé au Jasmin, Bitter à la Lavande, Sirop de Pêche et Eau Pétillante
Whisky, Jasmin Tea, Lavender Bitter, Peach Syrup and Soda Water 

LIMON-CELLOT - 12€ - POSSIBILITÉ SANS ALCOOL 8€
Limoncello Maison, Jus de Citron, Sirop de Cardamome Maison et Crémant de Bourgogne
Homemade Limoncello, Lemon Juice, Cardamom Syrup, Sparkling Wine

TERRA MERITA - 12€ 
Rhum Ezili Gold, Liqueur de Bergamotte, Jus d’ananas, Jus de Citron Vert, Sirop de
Curcuma, Vin Rosé Pétillant
Cognac, Chambord, Orgeat, Coffee, Angostura

SILK ROAD - 12€ - POSSIBILITÉ SANS ALCOOL 8€
Vodka, Pampelle, Sirop Simple, Jus de Citron Vert, Mousse de Kiwi parfumée au Basilic
Vodka, Pampelle, Simple Syrup, Lime Juice, Kiwi and Basil Foam 

LIBERTINE - 12€ - POSSIBILITÉ SANS ALCOOL 8€
Vodka infusée à la Citronelle, Jus de Fruit de la Passion, Sirops Maison de Canelle, Jus de
Citron Vert
Lemongrass infused Vodka, PassionFruit Juice, Cinamon Syrup, Lime Juice

NERO FORTE - 12€
Rum Ezili Blanc, Vermouth Blanc, Shrub à l’Hibiscus et à la Framboise
White Rum Ezili, Sweet Vermouth, Hibiscus and Raspberry, Chambord, Orgeat, Coffee, Angostura

PARADOXE- 12€
Gin, Saint Raphaël Ambré, Sirop de Poivre Noir, Bitter Piment, Tonic Sureau
Gin, Saint Raphaël Ambré, Black Pepper Syrup, Piment Bitter, Eldelflower Tonic

CHOISISSEZ VOTRE LIQUEUR PRÉFÉRÉE POUR CRÉER VOTRE SPRITZ ! 
Pampelle - Fleur de Sureau - Bergamotte - Bitter - Pulpeuse

Crémant de Bourgogne Blanc de Noir et Eau Pétillante

CLASSIQUE (3CL) - 9€  
XXL (6CL) - 12€

MON AMER - 12€
Gin, Liqueur de Bergamotte, Pontiane, Jus de Pamplemousse 
 Gin, Pontiane, Bergamot, simple syrup and Grapefruit Juice

EVERGREEN - 12€ - POSSIBILITÉ SANS ALCOOL 8€
Whisky, Liqueur de Sapin, Jus de Citron vert, Ginger Ale, Cordial de Combava, feuilles de
Menthe.
Whisky, Fir Tree Liquor, Lime Juice, Ginger ALe, Kaffir Lime Cordial, Mint Leaves

LES COCKTAILS ET MOCKTAILS « RACINES » 

LE BAR À SPRITZ !

Prix nets en euros, taxes et service compris.
L’abus d’alcools est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 



Le Moelleux 12€
Le Tendre 9€

Le Rouge (6cL) 9€

LE VIN MOELLEUX ET DEMI-SEC

Prix nets en Euros, taxes et service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

LA SÉLECTION DE VIN DU MOMENT
 15cl

LES BULLES

Les Bulles 10€
Le Champagne 12€

La Loire 8€
Le Rhône 9€

La Bourgogne 12€
Le Sud 8€

LES VINS BLANCS

 La Loire 8€
Le Rhône 9€

La Bourgogne 12€
Le Sud 8€

LES VINS ROUGES

LE ROSÉ DU MOMENT 

LES POSSIBILITÉS ÉTANT INFINIES, LAISSEZ-VOUS PORTER PAR LA SÉLECTION DE

VIN DU MOMENT, SOIGNEMENT CHOISIE PAR NOS SOMMELIÈRES

Au Verre 7€ ou à la Bouteille 35€



Prix nets en Euros, taxes et service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

LES BULLES
LE VIN À LA BOUTEILLE

LES VINS BLANCS
LA LOIRE

AOC Muscadet Sèvre et Maine sur Lie “Pour l’Histoire” 2022 , Domaine Ménard Gaborit 30€
AOC Muscadet Sèvre et Maine sur Lie “Contre Courant” 2022 , Domaine Ménard Gaborit 32€

AOP Muscadet Sèvres et Maine “Le Verger” 2022 , Domaine Luneau Papin 35€
AOP Muscadet Sèvres et Maine sur Lie “L d’Or” 2021 , Domaine Luneau Papin 50€

AOP Muscadet Sèvre et Maine “Pueri Solis” 2016 , Domaine Luneau Papin 85€
VDF "TAVRVS" 2018, Domaine de L'Ecu 96€
AOC Anjou “Chenin” , Clau de Nell 2021 95€

AOC Anjou "Anjou Blanc" 2021, Thibaud Boudignon 65€
AOC Anjou “Vent de Spilite” 2022 , Domaine Ogereau 70€

AOC Saumur "Clos d'Entre les Murs" 2020, Château de Parnay 90€
AOC Vouvray " Renaissance " 2019, Domaine Sébastien Brunet 45€

AOC Orléans 2022, Clos Saint Fiacre 25€
VDF “Instinctive” 2022 , Domaine de l’Affût 40€

VDF “Ambivalente” 2022 , Domaine de l’Affût 56€
AOC Sancerre “Osmoze” 2022, Domaine Denizot 45€

AOC Sancerre “Les Bouffants” 2022, Domaine Denizot 60€
AOC Sancerre “Damoclès” 2022, Domaine Denizot 60€

AOC Sancerre "Cuvée Silex" 2020, Domaine Delaporte 65€
 AOC Sancerre "Les Créots" 2023, Domaine Vincent Pinard 60€

 AOC Sancerre "Florès" 2022, Domaine Vincent Pinard 58€
 AOC Sancerre "Nuance" 2022, Domaine Vincent Pinard 70€

 AOC Sancerre "Harmonie" 2019, Domaine Vincent Pinard 80€
AOC Menetou-Salon “Dame de Châtenoy” 2022 , Château de Châtenoy 45€ 

AOC Menetou-Salon “Fumet” 2022 , Domaine Minchin 58€
Menetou-Salon “Exo-H” 2018, Domaine Minchin 80€

AOC Pouilly-Fumé 2022, Domaine Des Pöete 60€
VDF "Argos" 2018, Domaine Des Pöete 70€

VDF "Orphée" 2018, Domaine Des Pöete 75€
AOP Saint Pourçain “Aurence” 2022, Domaine des Bérioles 34€

IGP Val de Loire “Trésaille” 2022, Domaine des Bérioles 36€
IGP Val de Loire “L’intrépide” 2022, Domaine des Bérioles 60€

VDF "La Colline en Flamme" 2022, Romain Paire 35€
VDF “Champtoisé” 2022, Domaine Sérol 40€

IGP Urfé "En Paradis" 2021, Domaine des Pothiers 55€

 AOC Crémant du Jura 2020, Domaine Fumey-Chatelain 45€ 
 AOC Crémant d’Alsace Brut Nature 2020, Vignoble des 3 Terres 60€ 
 AOC Champagne Brut Nature, Champagne Billecart Salmon 140€ 

AOC Champagne Brut Rosé, Champagne Billecart Salmon  160€



LE BORDELAIS, LE SUD OUEST 
AOC Côte de Bourg "Origines" 2021, Château la Grolet 42€

AOC St Emillion Grand Cru "Croque-Michotte" 2003, Château Croque-Michotte 110€
AOC Côtes du Marmandais "Chante Coucou" 2020, Elian Da Ros 60€

LE RHÔNE
VDF “Raisin de Loup”, Domaine Marcoux 25€

VDF “Vilain” 2021 , Matthieu Barret 32€
AOC Côtes du Rhône Village Visan “Zinzin” 2022 , Matthieu Barret 37€

AOC Côtes du Rhône “Petit Ours” 2022, Matthieu Barret 35€
AOC Côtes du Rhône “Il Fait Soif” 2023 , Maxime François Laurent 37€
AOC Côtes du Rhône “Rubiconde” 2023 , Maxime François Laurent 56€

AOC Côtes du Rhône “Poignée de Raisin” 2023 , Domaine Gramenon 40€
AOC Côtes du Rhône “Sierra du Sud” 2023 , Domaine Gramenon 51€

IGP Ardèche “Black Flag” 2022, Matthieu Barret 37€
VDF “Syrah” 2022, Domaine Jean-Baptiste Souillard 50€

VDF "Haut Brissan" 2021, Domaine Saladin 70€
AOC Saint-Joseph 2021, Domaine Graeme et Julie Bott 75€

IGP Collines Rhodaniennes “Kamaka” 2021, Domaine Graeme et Julie Bott 110€
AOC Cornas 2021, Domaine Julie et Graeme Bott 110€

AOC Côtes du Rhône “Beatus Ille” 2022 , Famille Isabel Ferrando 50€
AOC Châteauneuf-Du-Pape "Cuvée Classique" 2020, Domaine Marcoux 130€
AOC Châteauneuf-du-Pape Saint Préfert 2021, Famille Isabel Ferrando 165€
AOC Châteauneuf-Du-Pape “Colombis” 2020, Famille Isabel Ferrando 200€

LE LANGUEDOC 
AOC Pic Saint Loup “Cynarah” 2021, Château de Cazeneuve 35€

VDF “Yo no Puedo Mas” 2021 , Mas D’Agalis 34€

Prix nets en Euros, taxes et service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

LA BOURGOGNE 

AOC Irancy 2022, Les Pinots Blacks 70€
 AOC Marsannay "Le Finage" 2019, Domaine René Bouvier 80€

AOC Fixin 2021, Domaine René Bouvier 110€
AOC Gevrey-Chambertin “Les Platières” 2015, Jean-Pierre Guyon 125€

AOC Gevrey-Chambertin “Racine du Temps” 2020,Domaine René Bouvier 190€
AOC Vosne-Romanée “Les Barreaux” 2017, Domaine du Couvent 180€ 

AOC Corton Renardes Grand Cru 2014, Domaine Françoise André 200€
AOC Pommard “Les Vignots” 2018, Domaine Xavier Monnot 140€

AOC Maranges Village 2022, Domaine Aurore Bachelet 60€
AOC Mercurey “La Charmée” 2021 , Domaine Gouffier 65€

LE JURA
AOC Arbois "No Sin Tou Tsefs" 2020, Domaine Fumey Chatelain 50€



LA LOIRE
 AOC Anjou “Grand Lopin” 2021,Château de Plaisance 60€

AOC Anjou “Violette” 2020 , Clau de Nell 70€

VDF “L’Enjouée” 2023 , Domaine Ogereau 32€

IGP Val de Loire “Grolleau” 2020 , Clau de Nell 75€

 AOC Saumur “Les Pouches” 2020, Domaine La Porte Saint Jean 65€ 

AOC Saumur Champigny “Le Blason” 2022 , Château de Parnay 30€

AOC Chinon “La Cuisine de ma Mère” 2023 , Nicolas Grosbois 26€

 AOC Touraine “Bécarre” 2022, La Grange Tiphaine 55€

AOC Touraine Amboise “Violetta” 2020, La Grange Tiphaine 100€

 AOC Touraine “Côt” 2021, Le Rocher des Violettes 40€

 AOC Touraine “Pinot Noir” 2022, Le Rocher des Violettes 50€

AOC Orléans-Cléry 2022, Clos Saint Fiacre 25€

VDF “Nebula 1894” 2022 , Domaine de L’Affût 75€

AOC Sancerre “Silex” 2021 , Domaine Delaporte 65€

AOC Sancerre “Charlouise” 2020 , Domaine Vincent Pinard 110€

AOC Menetou-Salon “Tradition” 2022 , Château de Châtenoy 48€ 

AOC Menetou-Salon “Pommerais” 2022 , Domaine Minchin 52€

AOC Menetou-Salon “Exo-G”, Domaine Minchin 80€

VDF “Odyssée” 2020 , Domaine des Poëte 75€

AOC Saint-Pourçain “Auvernat” 2022, Domaines des Bérioles 37€

AOC Saint-Pourçain “Grandes Brières” 2022, Domaines des Bérioles 42€

IGP Val de Loire “La Chabanne” 2022, Domaines des Bérioles 60€

 VDF "La Colline en Flamme" 2022, Romain Paire 35€

 AOC Côte Roannaise "Oudan" 2022, Domaine Sérol 40€ 

AOC Côte Roannaise "N*6" 2022, Domaine des Pothiers 40€ 

 AOC Côte Roannaise "Les Millerands" 2022, Domaine Sérol 45€ 

 AOC Côte Roannaise "Les Perdrizières" 2022, Domaine Sérol 50€

AOC Côte Roannaise “L’Intégrale” 2022, Domaine Des Pothiers 60€

AOC Côte Roannaise "Diogène" 2021, Domaine des Pothiers 90€ 

 AOC Côte Roannaise "Chez Blondin" 2022, Domaine Sérol 90€

Prix nets en Euros, taxes et service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

LES VINS ROUGES



Prix nets en Euros, taxes et service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

RHÔNE VALLEY
IGP Vaucluse 2022 , Domaine de La Martinelle 35€

IGP Ardèche, “Quinquin” 2023, Matthieu Barret 40€

AOC Côtes du Rhône “Pantomine” 2023 , Maxime François Laurent 40€

AOC Côtes du Rhône “La Vie On Y Est” 2023 , Domaine Gramenon 57€

VDF “Roussanne” 2020, Domaine Jean-Baptiste Souillard 50€

AOC Crozes-Hermitage “La Cour de Récré” 2021 , François Villard 50€

AOC Crozes-Hermitage 2022 ,Domaine Graeme et Julie Bott 58€

AOC Saint Joseph 2022, Domaine Graeme et Julie Bott 75€

IGP Collines Rhodaniennes “Kamaka Viognier de Seyssuel” 2023, Domaine Graeme et Julie Bott 110€

VDF “Stella Ducit” 2023 , Famille Isabel Ferrando 35€

AOC Châteauneuf-du-Pape “Cuvée Classique” 2022, Domaine de Marcoux 135€

AOC Châteauneuf-du-Pape Saint Préfert 2020, Famille Isabel Ferrando 135€

L'ALSACE
AOC Alsace "Fly me to The Moon" 2019, Vignoble des 3 Terres 40€

AOC Alsace "Happy Lemon" 2021, Vignoble des 3 Terres 45€

AOC Alsace “ Naturellement” , Vignoble des 3 Terres 50€

AOC Alsace Grand Cru Zinnkoepfle 2022, Clos Sainte-Apolline 55€

 LE BORDELAIS ET LE SUD-OUEST
 AOC Bordeaux "Tradition" 2021, Château Moulin de Peyronin 30€ 

AOP Bordeaux "Sémillon" 2022, Château La Bienveillance 35€ 

 AOP Bergerac "Bergecrac" 2021, Château Barouillet 30€

LE LANGUEDOC
AOP Languedoc “Cynarah” 2022, Château de Cazeneuve 35€

IGP Hérault “Mas Rousseau” 2020, Domaine du Pas de l’Escalette 75€ 

IGP Côtes Catalanes “Vielles Vignes” 2019, Domaine de Gauby 90€

AOC Bandol 2019, Domaine Pibarnon 70€

 

 BURGUNDY
AOC Chablis 2020, Corinne et Jean-Pierre Grossot 55€

AOC Chablis “Vent d’Ange Mise Tardive” 2020, Domaine Pattes Loup 80€

AOC Bourgogne “Roches de Malpertuis” 2021 , Domaine Gouffier 45€

AOC Bourgogne 2022, Aurore Bachelet 55€

AOC Saint-Aubin 1er Cru “En Remilly” 2022, Aurore Bachelet 100€

AOC Morey Saint Denis "La Bidaude " 2019, Domaine Jean-Pierre Guyon 122€

AOC Chassagne Montrachet 1er Cru “Tête du Clos” 2019, Armand Heitz 165€


